Paraninfo

Materias primas y procesos en panaderia,
asteleria v reposteria

Editorial: Paraninfo

Autor: RAMON MORENO SANTACREU,
MARIA GEMA MORALES CARABALLO
Clasificacion: Ciclos Formativos > Industrias
Alimentarias

Tamano: 17 x 24 cm.

Paginas: 358

ISBN 13: 9788428339278

ISBN 10: 8428339279

Precio sin IVA: $ 123140.00

Precio con IVA: $ 123140.00

Fecha publicacion: 19/04/2021

e

La clave para un producto de calidad que garantice

Sinopsis

el futuro del sector es la unién arménica
entre la tradicién y las innovaciones

en procesos y materias primas.

Este libro desarrolla los contenidos del médulo profesional de Materias Primas y Procesos en Panaderia,
Pasteleria y Reposteria, del Ciclo Formativo de grado medio en Panaderia, Reposteria y Confiteria,
perteneciente a la familia de Industrias Alimentarias.

Materias primas y procesos en panaderia, pasteleria y reposteria cuenta con el asesoramiento de
profesionales del sector panadero, pastelero y confitero, y de cientificos del campo de la quimica y la nutricién.
Incluye actualizaciones normativas, los mas avanzados programas informaticos de gestién, nuevas tendencias,
tecnologias y materias primas, junto con técnicas y usos tradicionales. Recorre todos los curriculos
autonomicos, desarrollandolos de forma técnica y especializada, y adaptados a las caracteristicas de la etapa
educativa.

Ofrece una vision actualizada y especializada del sector. Su estructura acumulativa respeta la formacion
continua, mientras que sus unidades cerradas permiten ajustarse a las programaciones de departamento. Es
una herramienta imprescindible en los &mbitos educativo y laboral, ya que su contenido atiende a criterios de
aplicabilidad practica.
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